Machen Sie mit bei unserem QUIZ !

An den Infostinden, sowie den einzelnen Stationen erhalten
Sie unsere Quizunterlagen mit Fragen rund um Wein, den Ort
und die Kulinarische Weinbergswanderung.

Als Gewinne erwarten Sie:
Zahlreiche Wein- und GenufR3préasente aus Siebeldingen
und von der Sidlichen Weinstrasse
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in Siebeldingen - Kulinarik und Genuss erleben!

Seit vielen Jahren freuen wir uns, zahlreiche Giste zu unserer
Kulinarischen Weinbergwanderung in Siebeldingen begriifien
zu durfen.

Auch in diesem Jahr hat der Verein , Sigibaldus Siebeldingen e.V.
- Wein, Gast und Genuss“ gemeinsam mit den Siebeldinger
Winzern, Unternehmen des Ortes und vielen fleifligen
Helfern der Dorfgemeinschaft ein kulinarisches Highlight fiir
genuss- und wanderfreudige Besucher vorbereitet. An sieben
verschiedenen Stationen koénnen Sie hervorragende Weine
der Weingiiter des Ortes geniessen, welche in den besten
Siebeldinger Lagen gewachsen und gereift sind. Késtlichkeiten
der feinen internationalen und regionalen Kiiche, zubereitet von
renommierten Gastronomen der Region erginzen dies zu einem
kulinarischen Angebot fiir Schlemmerfreunde.

Erleben und geniessen Sie diesen Tag inmitten einer traumhaften
Landschaftskulisse mit weinkulinarischer Atmosphére in den
Weinbergen rund um Siebeldingen und entdecken Sie unseren
Teil der Siidlichen Weinstrasse.

Fur Informationen, Fragen oder Anregungen stehen wir Thnen
gerne zur Verfiigung: tourismus.siebeldingen@egmx.de

Unser Weinevent wurde im Frithjahr 2015
fiir sein Konzept, die Atmosphire und das
kulinarische Angebot ausgezeichnet. ]

»Schiénstes Weinfest der Pfalz 2014

Unternehmen, Hotellerie und Gastronomie in
Siebeldingen - )
Frein-Mtemn. de

- Metuelle Mode

Jahnstrasse 8 ¢ 76833 Siebeldingen
Tel. 06345 - 95 41 700

Weitere Unterstiitzung erhielten wir von....

Landmarkt u. Getrankefachmarkt

Weinstr. 3, 76831 Birkweiler, Tel.: 06345/ 919426
Offhungszefen: Mo-Fr 8.00-18.00 U, Sa 08.00-15.00 U
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Sigibaldus Siebeldingen e.V. - Wein, Gast und Genuss
76833 Siebeldingen - tourismus.siebeldingen@gmx.de
www.sigibaldus-winzer.de

Weitere Infos im Biiro fiir Tourismus Landau-Land
06345-3531 - urlaubelandau-land.de

ZUGVERBINDUNGEN

Bahn-Abfahrt von
Siebeldingen Richtung LD
14:06 - 15:06 - 16:06 - 17:06
18:06 - 19:06 - 20:06 - 21:06

Bahn-Abfahrt von
Siebeldingen Richtung PS
13:52 -14:52-15:52 - 16:52
17:52-18:52 -19:52 - 20:52

Sudwest

Strom | Erdgas | Wasser | Warme

EYd VR Bank Stidpfalz

In der Region - fir die Region Veinst

orrrsrentl..
Aliclelitéreger Ricalivg!
Sl

.
@/744/44.;

.
Clrée

| %

< o 4
Heulireariscle

S BI e \ Uit
Tetrndtore ...

23. Ku Ina iscl

WEINBERGSWANDERUNG

SIEBELDINGEN

Veranstaltet von Sigibaldus Siebeldingen e.V. - Wein, Gast und Genuss

16.09.2018 - 10 bis 18 Uhr

G%%Q



HOTELS UND RESTAURANTS
aw 1 Villa Kénigsgarten

-"F-a 2 Landhotel Sonnenhof

\VZ

-‘-"-3 3 Gastehaus Lilo

PROGRAMM :
m bis ca. 15:00 Uhr: Sektempfang, Erfrischung & kleine Stiarkung

m bis 16:30 Uhr: Sektempfang, Erfrischung & kleine Starkung;

Ab 11 Uhr tourt die Musikband ,, Die Queichtaler” und

ab 13 Uhr das ,Sax du Coeur” auf dem Rundweg

@Ab 10 Uhr Weinprobe neuer Rebsorten, Aufien- und Kellerfithrungen,

Ausstellung, Mostanalyse und Rallye fiir Kinder im JKI, Geilweilerhof

@ 13 Uhr: Begriifiung der Wanderer durch Weinhoheiten und den Ortsbiirgermeister.

Frau ,Miller-Thurgau“ vom Rebknorze-Theater und Clown ,Giovanni® unterhalten die Giste auf dem Rundweg

STATIONEN

@ Wein und Sektgut Marienfelderhof
,Landhaus am Hirschhorn®
o Bretonische Austern Fin de Claire N° 3
mit Chesterbrot und Zitrone
» Ragout vom Pfilzer Rehbock
mit hausgemachten Semmelknédeln
e Die ,Extraworschd - 100% Cheffe®, im Baguette

»Marienfelderhof

e Flammkuchen Variationen, frisch belegt

» Hausgemachte Grumbeersupp mit Schneckennudeln
» Zweierlei Obatzda mit Brot

 Kaffee und Kuchen

(@ SieneR-Dr. Wettstein

Hotel , Prinzregent Gaumenfreunde®
e Wingertspiess ,,a la Gaumenfreunde®
mit Kartoffelsalat und Knoblauchdip
o Pfilzer Bratwurst im Weck
* Burger ,a la Gaumenfreunde®
gezupfte Wutz, BBQ Sauce und Krautsalat
¢ Flammkuchen , Elsasser Art”
mit Speck und Zwiebeln
o oder ,Mediterran®
mit Schafskise und Peperoni

(® Weingut Wilhelmshof

Landgasthof , Zur Fronmiihle“
e Ziegenfrischkase mit Triiffelhonig und Nussbrot
» Rosa gebratenes Roastbeef, kalt aufgeschnitten
mit Sauce. Remoulade und Bratkartoffeln
 Herbstliche Linsensuppe im Weckglas
mit altem Balsamico abgeschmeckt
auf Wunsch mit oder ohne Wurst, dazu Brétchen
¢ Ochsenbacken in Burgundersauce
auf Schmorgemiise und Serviettenknédeln
¢ Weinbergs-Burger
mit Saumagen und Kraut im Vinschgauer Brétchen

(@ Julius Kiihn Institut, Geilweilerhof
,Rebmann Catering®
o Steinpilzschaumsuppe mit Gefliigelkl63chen
e Tapas Teller
Italienische grobe Salami, Chorizo, Kase, Oliven,
Serano Schinken, Baguettebrétchen
e Rebmann’s Spezial
Pulled Pork auf Krautsalat, Tomate und
BBQ Sauce im Roggenfladen
e Panierte Schnitzel auf Kastanien-Kartoffelsalat

o Wildragout mit Semmelknédel und Rotkohl

TAG DER OFFENEN TUR

e Fein_Stein_ e Kﬁgler Mﬁhle KUGLE Rt‘:‘!!llui
Cavalar Frein-Stean. de ) P\F o

(®) Weingut Feitig-Richter
,Rebmann Catering“
o Hokkaidoschaumsiippchen mit Speckknédel
» Spinatsemmelknédel mit Steinpilzrahm
o Rollbraten mit Kastanien, Rotkraut und Semmelknédel
o Tafelspitz mit Meerrettichsauce, dazu Brot
« Frischkisepralinen
mit Schnittlauch, Paprika und Feige, Baguettebrétchen

(® Weingut Okonomierat Rebholz
Hotel , Prinzregent Gaumenfreunde®
o Beef Burger ,a la Gaumenfreunde”
99% Angus Beef, Cheddar, Portweinzwiebel
Gurken Pickles und pikante Sof3e
» Handgemachte Ravioli Margaritha
mit Tomaten Emulsion, Parmesan, Rauke und Oliven
nach Wunsch mit Garnelen
e Marinierter Sommersalat
mit Tomate, Mozzarella, Basilikum und gereiftem Balsamico
e Entrecéte vom Weiderind
mit gegrillter Paprika, Kriuterpesto und gerdsteter Kartoffel
* 3erlei vom gereiften Edelkise
mit Oliven, Chutney und Geback

(?) Weingut Dr. Steiner

Catering ,handgemacht*
» Norwegisches Fjordlachsfilet aus dem Buchenrauch
mit Rucola, Chinakohl und Senf-Dill-Creme, im Brioche
o Beef Brisket aus dem Buchenrauch mit Wildkriutern,
roter Zwiebelkonfitiire und Aioli-Creme, im Brioche
e Streetfood Pasta
wahlweise aus dem Parmesan- oder Loffelgorgonzolaleib
o Frisch geoffnete Austern mit Zitrone,
Pumpernickel und Chester

Wildbriterei Hahn
¢ Filetspiele vom Wildschwein mit Baguette
o Hiiirsch B666rger” mit Apfelscheibe
Feigensenf und Zwiebelmarmelade im Burgerbrétchen
e Pfilzer ,Wildwutz B666rger“vom Wildschwein,
garniert im Burgerbrétchen
» Cevapcici vom Wild,
mit kleinem Salat und Waldbeerensauce, Baguette
e Wildbratwurst im Brétchen

Ovo-Lacto Vegetarische oder Pescetarische Gerichte
Sie konnen sich bei der jeweiligen Station genauer iiber
die Zubereitung informieren

INTEGRIERTE MARKTSTANDE

e Robertos Eis- OSpices & Herbs o3 o
spezialititen - al

O Il Cafferino - /-

o Fein-Stein-
Cavalar  Tewe-Jiein.de




