
23. Ku� ina�ische W�in� rgswand���n�

 16.09.2018 . 10 bis 18 Uhr
Veranstaltet von Sigibaldus Siebeldingen e.V. – Wein, Gast und Genuss

Mac hen Sie m it  bei  u nserem QU I Z !

An den Infoständen, sowie den einzelnen Stationen erhalten 
Sie unsere Quizunterlagen mit Fragen rund um Wein, den Ort 
und die Kulinarische Weinbergswanderung. 

Als Gewinne erwarten Sie:
Zahlreiche Wein- und Genußpräsente aus Siebeldingen 
und von der Südlichen Weinstrasse

Z UGV ER BI N DU NGE N 

Bahn-Abfahrt von 
Siebeldingen Richtung LD
14:06 - 15:06 - 16:06 - 17:06
18:06 - 19:06 - 20:06 - 21:06

Bahn-Abfahrt von 
Siebeldingen Richtung PS 
13:52 - 14:52 - 15:52 - 16:52
17:52 - 18:52 - 19:52 - 20:52

V ER A N S TA LT ER
Sigibaldus Siebeldingen e.V. – Wein, Gast und Genuss 
76833 Siebeldingen . tourismus.siebeldingen@gmx.de
www.sigibaldus-winzer.de

Weitere Infos im Büro für Tourismus Landau-Land
06345-3531 . urlaub@landau-land.de

23. Ku�ina�ische

in Siebeldingen – Kulinarik und Genuss erleben!

Seit vielen Jahren freuen wir uns, zahlreiche Gäste zu unserer 
Kulinarischen Weinbergwanderung in Siebeldingen begrüßen 
zu dürfen.  

Auch in diesem Jahr hat der Verein „Sigibaldus Siebeldingen e.V. 
–  Wein, Gast und Genuss“ gemeinsam mit den Siebeldinger 
Winzern, Unternehmen des Ortes und vielen � eißigen 
Helfern der Dorfgemeinschaft ein kulinarisches Highlight für 
genuss- und wanderfreudige Besucher vorbereitet. An sieben 
verschiedenen Stationen können Sie hervorragende Weine 
der Weingüter des Ortes  geniessen, welche in den besten 
Siebeldinger Lagen gewachsen und gereift sind. Köstlichkeiten 
der feinen internationalen und regionalen Küche, zubereitet von 
renommierten Gastronomen der Region ergänzen dies zu einem 
kulinarischen Angebot für Schlemmerfreunde. 

Erleben und geniessen Sie diesen Tag inmitten einer traumhaften 
Landschaftskulisse mit weinkulinarischer Atmosphäre in den 
Weinbergen rund um Siebeldingen und entdecken Sie unseren 
Teil der Südlichen Weinstrasse.

Für Informationen, Fragen oder Anregungen stehen wir Ihnen 
gerne zur Verfügung: tourismus.siebeldingen@gmx.de

 Unser Weinevent wurde im Frühjahr 2015 
für sein Konzept, die Atmosphäre und das 
kulinarische Angebot ausgezeichnet.   

„Schönstes Weinfest der Pfalz 2014“

Unternehmen, Hotellerie und Gastronomie in 
Siebeldingen

Weitere Unterstützung erhielten wir von….

 Unser Weinevent wurde im Frühjahr 2015 
für sein Konzept, die Atmosphäre und das 
kulinarische Angebot ausgezeichnet.   
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S TAT ION E N
1  Wein und Sektgut Marienfelderhof

„Landhaus am Hirschhorn“
• Bretonische Austern Fin de Claire N° 3

mit Chesterbrot und Zitrone
• Ragout vom Pfälzer Rehbock

mit hausgemachten Semmelknödeln
• Die „Extraworschd – 100% Che� e“, im Baguette
„Marienfelderhof “
• Flammkuchen Variationen, frisch belegt
• Hausgemachte Grumbeersupp mit Schneckennudeln
• Zweierlei Obatzda mit Brot
• Ka� ee und Kuchen

2  SieneR-Dr. Wettstein
Hotel „Prinzregent Gaumenfreunde“
• Wingertspiess „à la Gaumenfreunde“

mit Karto� elsalat und Knoblauchdip
• Pfälzer Bratwurst im Weck
• Burger „à la Gaumenfreunde“

gezupfte Wutz, BBQ Sauce und Krautsalat
• Flammkuchen „Elsässer Art“

mit Speck und Zwiebeln
• oder „Mediterran“

mit Schafskäse und Peperoni

3  Weingut Wilhelmshof
Landgasthof „Zur Fronmühle“
• Ziegenfrischkäse mit Trü� elhonig und Nussbrot
• Rosa gebratenes Roastbeef, kalt aufgeschnitten

mit Sauce. Remoulade und Bratkarto� eln 
• Herbstliche Linsensuppe im Weckglas

mit altem Balsamico abgeschmeckt
auf Wunsch mit oder ohne Wurst, dazu Brötchen

• Ochsenbacken in Burgundersauce
auf Schmorgemüse und Serviettenknödeln

• Weinbergs-Burger
mit Saumagen und Kraut im Vinschgauer Brötchen

4  Julius Kühn Institut, Geilweilerhof
„Rebmann Catering“
• Steinpilzschaumsuppe mit Ge� ügelklößchen
• Tapas Teller

Italienische grobe Salami, Chorizo, Käse, Oliven, 
Serano Schinken, Baguettebrötchen

• Rebmann’s Spezial
Pulled Pork auf Krautsalat, Tomate und
BBQ Sauce im Roggen� aden

• Panierte Schnitzel auf Kastanien-Karto� elsalat

• Wildragout mit Semmelknödel und Rotkohl

5  Weingut Feitig-Richter
„Rebmann Catering“
• Hokkaidoschaumsüppchen mit Speckknödel
• Spinatsemmelknödel mit Steinpilzrahm
• Rollbraten mit Kastanien, Rotkraut und Semmelknödel
• Tafelspitz mit Meerrettichsauce, dazu Brot
• Frischkäsepralinen 

mit Schnittlauch, Paprika und Feige, Baguettebrötchen

6  Weingut Ökonomierat Rebholz
Hotel „Prinzregent Gaumenfreunde“
• Beef Burger „à la Gaumenfreunde“

99% Angus Beef, Cheddar, Portweinzwiebel
Gurken Pickles und pikante Soße

• Handgemachte Ravioli Margaritha
mit Tomaten Emulsion, Parmesan, Rauke und Oliven 
nach Wunsch mit Garnelen

• Marinierter Sommersalat
mit Tomate, Mozzarella, Basilikum und gereiftem Balsamico

• Entrecôte vom Weiderind
mit gegrillter Paprika, Kräuterpesto und gerösteter Karto� el

• 3erlei vom gereiften Edelkäse 
mit Oliven, Chutney und Gebäck

7  Weingut Dr. Steiner
Catering „handgemacht“
• Norwegisches Fjordlachs� let aus dem Buchenrauch

mit Rucola, Chinakohl und Senf-Dill-Creme, im Brioche
• Beef Brisket aus dem Buchenrauch mit Wildkräutern, 

roter Zwiebelkon� türe und Aioli-Creme, im Brioche
• Streetfood Pasta

wahlweise aus dem Parmesan- oder Lö� elgorgonzolaleib
• Frisch geö� nete Austern mit Zitrone, 

Pumpernickel und Chester

Wildbräterei Hahn
• Filetspieße vom Wildschwein mit Baguette
• „Hiiirsch Bööörger“ mit Apfelscheibe

Feigensenf und Zwiebelmarmelade im Burgerbrötchen
• Pfälzer „Wildwutz Bööörger“vom Wildschwein,

garniert im Burgerbrötchen
• Cevapcici vom Wild,

mit kleinem Salat und Waldbeerensauce, Baguette
•  Wildbratwurst im Brötchen

Ovo-Lacto Vegetarische oder Pescetarische Gerichte
Sie können sich bei der jeweiligen Station genauer über 
die Zubereitung informieren

 Spices & Herbs

 Fein-Stein-
 Cavalar

 Il Ca� erino

 Fein-Stein-
 Cavalar

 Kügler Mühle  Robertos Eis-
 spezialitäten

PROGRAMM
 bis ca. 15:00 Uhr: Sektempfang, Erfrischung & kleine Stärkung

 bis 16:30 Uhr: Sektempfang, Erfrischung & kleine Stärkung;

Ab 11 Uhr tourt die Musikband „Die Queichtaler“ und 

ab 13 Uhr das „Sax du Coeur“ auf dem Rundweg
5  Ab 10 Uhr Weinprobe neuer Rebsorten, Außen- und Kellerführungen, 

Ausstellung, Mostanalyse und Rallye für Kinder im JKI, Geilweilerhof 
2  13 Uhr: Begrüßung der Wanderer durch Weinhoheiten und den Ortsbürgermeister.

Frau „Miller-� urgau“ vom Rebknorze-� eater und Clown „Giovanni“ unterhalten die Gäste auf dem Rundweg

INTEGRIERTE MARKTSTÄNDETAG DER OFFENEN TÜR
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gHOTELS UND RESTAURANTS
 1  Villa Königsgarten

 2 Landhotel Sonnenhof

 3 Gästehaus Lilo

  


